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LA PETITE CUILLERE PRESENTE

Menu du Nouvel An
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PREMIER TEMPS

[.es entrées

Langoustine, mais fumé & combava 01

Royale de langoustine, crémeux de mais fumé, bisque au
combava et huile de coriandre.
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02 Paté en croite de lapin & kumquat

Lapin aux herbes, kumquat confit, poivre de Sichuan et
condiment aigre-doux.

DEUXIEM

Les |

Agneau confit, datte & citron noir 01

Epaule d’agneau braisée, mousseline de pois chiches,
carotte blanche et jus au ras el-hanout.
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E TEMPS

plats

02 Dos de lieu jaune, coco & curry vert

Riz noir, pak choi confit et sauce coco au curry vert,
servie séparément.

DERNIE

TEMPS

Les desserts

Entremets poire, caramel & spéculoos 01

Mousse légére a la poire, cceur caramel, biscuit moelleux
et croustillant spéculoos.

02 Tartelette citron, miel & meringue

Crémeux citron, miel floral, sablé fondant et meringue
légerement caramélisée.

MENU

e 39 € TTC PAR PERSONNE

COMMANDES JUSQU’AU 27 DECEMBRE 2026 * SOUS RESERVE DE DISPONIBILITE

RETRAIT PLACE DE L'EGLISE A

ELVEN ¢ ENTRE17 HET 18 H

POUR PASSER COMMANDE : contact@lapetitecuillere-traiteur.fr
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NOTICE DE REMISE EN TEMPERATURE FOURNIE « 06 59 86 85 79
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