CARTE TRAITEUR « NOEL 2026

La nuit
est gourmande

Une collection festive a emporter, pensée pour
transformer votre table de Noél en un moment

inoubliable.

CHOISISSEZ « COMMANDEZ « SAVOUREZ




|
~L’ESSENTIEL

Commander simplement o

CARTE A EMPORTER - NOEL 2026

Une cuisine festive, préte a partager

Composez votre repas a la carte ou choisissez un menu. Nos recettes sont préparées
a partir de produits frais, locaux autant que possible, et de saison. Une notice de
remise en température accompagne les plats.

COMMANDES JUSQU’'AU 21 DECEMBRE 2026

SOUS RESERVE DE DISPONIBILITE

Contact & lieux deretrait

06 59 86 85 79

contact@lapetitecuillere-traiteur.fr

RETRAIT DES COMMANDES ENTRE 17 H ET 18 H

Place de l'église a Elven

ou au Moulin du Clérigo a Theix

www.lapetitecuillere-traiteur.fr



T

6\ PARTAGER
Pieces apéritives é

FORMULES A COMPOSER - TARIFS TTC

4 PII;CES 8 € « 6 PIECES 12 €/ PERSONNE

*
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~PREMIERES SAVEURS

L es entrées

SELECTION DE NOEL - TARIFS TTC

Foie gras de canard mi-cuit

Chutney de poire au cidre, pain d’épices maison et fleur de sel.
15 € LA PART

Gravlax de saumon aux agrumes

Creme de panais fumée, gel de clémentine et crumble de sarrasin.
15 € LA PART

Noix de Saint-Jacques juste saisies

Fondue de poireaux, condiment pomme-céleri et beurre noisette.
15 € LA PART

Ballotine de pintade aux herbes

Cceur de champignons, pickles de légumes et jus réduit.
15 € LA PART

Pressé de légumes d’hiver VEGETARIEN

Potimarron, céleri et chataigne, creme végétale aux herbes fraiches.
10 € LA PART

CONDITIONNEMENT INDIVIDUEL - PRESENTATION PRETE A DRESSER




bE CEUR DU REPAS
Les plats

SELECTION DE NOEL - TARIFS TTC




bA NOTE SUCREE
L es desserts

SELECTION DE NOEL - TARIFS TTC




‘RETS A SAVOURER
Menus de féte é

DEUX FORMULES POUR PETITS ET GRANDS





