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Tartare de Dorade Royale au basilic rouge
Cremeux de Langoustines et legumes juste croquants
e ou
<. Papillote de Noix de St-Jacques
. Julienne de legumes et risotto de crozets

. ou
Mi-Cuit de Foie Gras au Magret fumé et pistaches
Chutney de melon au Sauterne et ses toasts

- )

Selle dAgneau, reduction d'agrumes

Gateau de pomme de terre et fruit du verger aux epices
ou )
Filet de Bar en crote, crémeux de betterave, legumes braisés et e

ouU . D v
Filet de Veau au parmesan, sauce aux cepes ’
Créme brolée tomates et poivrons confits )
Grenailles au beurre fermier B

7 " .
Grating de Fourme d'Ambert :
ou .
/ Assiette du fromager (Brie, Comte 24 mois, Ste-Maure) o e s

=

Piecce Montee 3 choux + Nougatine
ou
Buffet de Mignardises
ou
Entremets
ou
Sphere ¢tincelante au chocolat

A
/ / Vb il P |
> 4 rix comprenant le service, nappage,
06 59 86 85 79 vaisselle, verrerie, pain, eau

contact@lapetitecuillere-traiteur.fr
Le Halinier - 56250 Elven

www.lapetitecuillere-traiteur.fr el




